EMMENTALER

SWITZERLAND

haukasere

Ofres d'expénience 2024
hou les écoles

Notre fromagerie de démonstration de I'Emmental

Quverte 365 jours par an (y compris le restaurant et le magasin de fromage) :
De janvier a décembre de 09:00 a 17:00 heures.

Dans notre restaurant convivial, nous servons de nombreuses spécialités régionales fraichement
préparées. Sur le site de la fromagerie de démonstration d'Emmental, vous trouverez une grande
place de jeux, une terrasse ensoleillée en libre-service et un zoo ou I'on peut caresser des chevres
naines. Le magasin de fromage propose I'Emmen-taler AOP original a différents degrés de ma-
turité, une centaine d'autres sortes de fromages ainsi que des spécialités de I'Emmental et des
souvenirs. Le Grand Tour Foto Spot se trouve a quinze minutes a pied de la fromagerie de dé-
monstration.
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Offres quotidiennes

Visite libre sans guide

Pendant nos heures d'ouverture, vous pouvez visiter gratuitement la fromagerie de démonstration
de I'Emmental et ses quatre générations de fromagers. Dans le "Kiherstockli®, datant de 1741,
vous verrez comment le fromage est fabriqué sur un feu ouvert. Vous visiterez ensuite la froma-
gerie a chariot a feu datant de 1900, la fromagerie du village datant de 1954, ou se trouve |'entrée
de la voie royale, et le batiment principal, ou vous aurez un apercu de la production moderne.
Durée : environ 45 minutes. Vous verrez une partie passionnante de la production de I'Emmen-
taler AOP a 10h10 et & 15h10 avec le remplissage du fromage.

Voie royale

Numérique - traditionnel - sensationnel | Découvre ['histoire de la marque et la
production de I'Emmentaler AOP lors de la visite "digitionnelle" autoguidée. App-
rends comment les maitres fromagers transforment le lait cru de haute qualité en
fromage le plus célebre du monde. En point d'orgue, une dégustation de I'Em-
mentaler AOP original t'attend au cceur de la production et des caves d'affinage.
Tu es curieux de savoir ce que les trois protagonistes ont a raconter ? Plonge dans
le monde fascinant de I'Emmentaler AOP, le roi des fromages. Durée : environ 30

minutes.

Eintritt Enfants jusqu'a 11 ans gratuit
Jeunes 12-17 ans CHF 8.50
Adults CHF 16.50

Offre pour les familles 1 Adult avec 1 enfant/jeunes 20 % Rabais

Mini groupes a partir de 6 personnes 20 % Rabais

Maxi groupes a partir de 12 personnes 25 % Rabais
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Offres pour groupes sur réservation

Visites guidées

Visite guidée

Avec un accompagnateur ou une accompagnatrice de groupe, vous visiterez le vieux "Klhersto-
ckli" datant de 1741, la fromagerie a chariot de feu de 1900 et vous vous rendrez ensuite sur la
voie royale. Pour finir, une dégustation de fromage avec différents degrés de maturité de I'Em-
mentaler AOP vous attend. La visite guidée avec la voie royale peut étre réservée en allemand,
en anglais ou en frangais. Pour un groupe de 25 personnes maximum, la visite guidée dure en-
viron une heure. Pour les groupes plus importants, la durée varie.

Le colt d'une visite guidée avec la voie royale se compose d'un prix de base pour le groupe et
de I'entrée a la voie royale :

Par groupe de 1 a 25 personnes CHF 148.50
Enfants jusqu'a 11 ans gratuit
Jeunes 12-17 ans CHF 5.50
Adults CHF 9.00

Visite de la ferme

Découvrez sur place d'ou provient le lait de notre Emmentaler AOP ! Lors de la visite de la ferme,
VOUS aurez un apercu passionnant du quotidien varié et laborieux d'une famille de paysans de
I'Emmental. Pendant environ une heure, vous visiterez une ferme située dans les environs im-
médiats de la fromagerie de démonstration de I'Emmental. La visite se déroule en allemand. Sur
demande, nous organisons un traducteur ou une traductrice en frangais ou en anglais.

Par groupe de 1 a 25 personnes CHF 144.00
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Fabriquer son propre fromage

Fromage frais

lls transforment ensembile 40 litres de lait en 5 kg de fromage frais sous la direction d'un fromager
ou d'une fromagere. La fabrication du fromage frais dure environ une heure. Apres environ 45
minutes d'égouttage, le fromage frais est prét et vous pouvez emporter les coeurs de fromage
frais emballés individuellement dans des récipients en plastique. L'heure de départ peut étre choi-
sie librement.

Par groupe de 1 a 20 personnes CHF 216.00
Heures de réservation de janvier a décembre 9:30, 11:30, 16:00 Uhr

Fromage Stéckli

Dans le "Kuherstdckli, qui date de 1741, vous transformez pendant environ deux heures 200
litres de lait sur un feu ouvert, sous la direction d'une fromagére ou d'un fromager. Il en résulte
deux meules de fromage Stocklikdse d'environ 8 kg chacune. Aprés quatre mois d'affinage, nous
vous envoyons le fromage entier ou en tranches en Suisse ou vous venez le chercher chez nous.

Groupe de 1 a 20 personnes 1 meule CHF 477.00
2 meules CHF 670.50
Heures de réservation avril a octobre 9:00, 12:00, 15:00 Uhr
Novembre a mars 10:00, 13:00 Uhr
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Promenade en caléeche

Découvrez I'Emmental en douceur ! Nous organisons pour vous une agréable promenade en
caleche. Pendant environ une heure et demie, vous traverserez le charmant paysage vallonné de
I'Emmental dans une voiture a cheval. Chaque caleche peut transporter 12 personnes et il y a
jusqu'a quatre caleches a disposition. Il est nécessaire de réserver a I'avance.

Codt par caleche CHF 310.00

Conseil : Offre combinée

Pour chaque offre, il est possible de visiter la Voie royale a un prix réduit:

Enfants jusqu'a 11 ans gratis
Jeunes 12-17 ans CHF 5.50
Adults CHF 9.00

Tous les jours® dans le village de la fromagerie de démonstration :
production d'Emmentaler AOP

Dans le batiment principal

Heure Quoi?

10:10 Remplissage de la masse de fromage: La maniére moderne

13:00 Emprésurage : La substance active présure est ajoutée au lait et celui-ci devient épais.
13:40 Pré-fromage : la gelée est découpée a la harpe.

15:10 Remplissage de la masse de fromage

*Sous réserve de modifications ou de restrictions de production
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Informations générales

- La fromagerie de démonstration est accessible en fauteuil roulant.
- Tous les prix imprimés sont en CHF, TVA incluse.
- Sous réserve de modifications de prix et d'offres.

Transports publics

La fromagerie de démonstration de I'Emmental est reliée aux transports publics par une ligne de
bus. L'arrét de bus "Affoltern i.E., Dorf" se trouve a 50 m de la fromagerie de démonstration.

- Accessible depuis Berne/Zurich via Berthoud, Hasle-Riegsau.

- Accessible depuis Lucerne via Huttwil

Questions les plus fréquentes

La fromagerie de démonstration de I'Emmental est-elle toujours ouverte ?
Oui, 365 jours par an.

Les heures d'ouverture sont-elles également valables pour le restaurant et le magasin de
fromage ?

Oui, les heures d'ouverture sont valables pour I'ensemble de la fromagerie de démonstra-
tion de I'Emmental.

Y a-t-il des places de parking ?
Vous trouverez des places de parking payantes et quatre places de parking pour cars direc-
tement sur le site.

Peut-on organiser des séminaires chez vous ?
Absolument, a partir de 2 a 120 personnes. Nous vous conseillons volontiers.

Les chiens sont-ils admis ?

Nous disposons d'un grand terrain ouvert ou les chiens sont les bienvenus. Dans le bati-
ment principal, nous vous prions de les tenir en laisse et de les emmener uniquement au
restaurant.
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